
Kleine Speisen

Hauptspeisen

Beilagen

Salate

Warme Wiener
Mehlspeisen

Suppen

Guten Appetit!

Beef Tatar  A|C|G|M|O   		 160 gr  23,-
Avocadocreme . Butter . Toast

Falafel & Hummus  C|H|N vegan 		  19,-
Radieschen . Bärlauchpesto . Wildkräuter

Burrata A|C|G|H|L|O  vegetarisch		  19.5
lauwarmes Tomatenragout . Bärlauchpesto . 

Bio-Sauerteigbrot Öfferl

Nordischer Räucherlachs	  	 20.8
A|D|F|G|O	

von Schenkel Delikatessen . Oberskren .  

Butter . Toast

Landtmannwürstel  A|F|M|O		  15.9
Gulaschsaft . Gurkerl . 2erlei Senf . Kren .  

Handsemmel

Spezial Toast  A|F|G		  13.5
Schinken . Käse . Ketchup
+ Steak Fries |A		  5.9

3erlei Brötchen  A|D|G|O		  10.5
Schinken . Brie . Lachs 

Petersilerdäpfel  |G		  5.9

Steak Fries  |A		  5.9

Gemischter Salat |O		  5.9

Erdäpfelsalat  L|M|O		  5.9

Erdäpfel-Vogerlsalat  L|M|O		  5.9

Rahm-Gurkensalat  A|G|O		  5.9

Caesar Salad A|C|G|M  vegetarisch 		  17.5 
Römersalat . Knoblauch-Parmesan-Dressing .  
knusprige Croûtons
+ gebratene Hühnerbrust		  7,-
+ gebratene Garnelen |B		  9,-

Landtmanns Frühlingssalat C|O		  17.5
vegetarisch		

Blattsalat . Wildkräuter . Radieschen . 

hart gekochtes BIO-Ei . Wiener Marinade 
+ gebratener Ziegenkäse |G		  6,-

Steirischer 
Backhendl Salat A|C|G|L|M|O		  23.5 
Backhendlstücke . Erdäpfel-Vogerlsalat . 

Käferbohnen . Kernöl   

ALLERGENINFORMATION gemäß Codex-Empfehlungen: A|glutenhaltiges Getreide, B|Krebstiere, C|Ei, D|Fisch, E|Erdnuss, F|Soja, G|Milch oder Laktose, H|Schalenfrüchte, L|Sellerie, M|Senf, 
N|Sesam, O|Sulfite, P|Lupinen, R|Weichtiere. Wichtige Info zu Allergenen: Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren anderer Stoffe 
enthalten sein, die im Produktionsprozess der Küche verwendet werden.

Schoko-Mandel Soufflé C|F|G|H		  10.7
warme Schokoladensoße . Schlagobers

Kaiserschmarrn A|C|G		  15.7
mit oder ohne Rosinen .  	
Zwetschkenröster . Apfelmus

Warmer Apfelstrudel A|G		  10.7
mit Vanillesoße		

Warmer Topfenstrudel A|C|G		  10.7
mit Vanillesoße 

Frühlingskräutersuppe  A|G|H|L		  10.5
Bärlauchöl . Sauerrahm . Schwarzbrot- Croûtons

Rindsuppe  A|C|G|L		  8.9
Frittaten oder Grießnockerl

Gulaschsuppe A|O	 kl 10.5  	 gr 14,-
Erdäpfel . Rindfleisch . Zwiebel . Paprika .  
Jour Salzstangerl

Wiener Suppentopf  A|C|L		  14.5 
Rindsuppe . Rindfleisch . Grießnockerl .  
Suppennudeln . Wurzelgemüse

Wir verkörpern das
Wiener Kaffeehaus: lebendig 

und gemütlich, stilecht
 charmant und weltoffen. 

Erleben Sie bei uns im Café  
Landtmann wahre Kaffee-

haustradition seit 1873.

S
P

E
I

S
E

N

Suppe und Hauptspeise: 16.9
Hauptspeise: 15,-

Montag bis Freitag 11.30-15.00 Uhr

Mittagsmenü

„Die Legende“ A|C|G|O	 38.5
Unser Wiener Schnitzel vom
besten Stück vom Kalb . paniert  . 

goldbraun gebacken . Petersilerdäpfel . Blattsalat .  

Preiselbeeren . Zitrone

Wiener Schnitzel  A|C	 29,-
bestes Stück vom Kalb . paniert .  

goldbraun gebacken . Zitrone

Kalbsbutterschnitzel  A|C|F|G|L|O	 27,-
Erdäpfelpüree . Kalbsjus . Röstzwiebel

Gebratenes Lachsforellenfilet C|D|G|H|L|O	 29.5
Bärlauch Risotto . frische Kräuter

Rindsgulasch  A|O	 25.9
Serviettenknödel . Salzgurkerl

Getrüffelte Eiernockerl A|C|G|O|L  	 21.5
gehobelter Trüffel . gebackenes BIO Ei . 

Röstzwiebel . Häuptelsalat

Geröstete Schinkenfleckerl  A|C|G|O	 19.5
frische Petersilie . Rahm-Gurkensalat

Cremespinat & Rösterdäpfel F|O vegan 	 16.5

+ gebratener Leberkäse F|O vegan - 100% pflanzlich 	 6,-
+ Spiegelei F|O|C	 3,-

Frühlingskräuter Risotto vegetarisch 	 20,-
C|G|H|L|O  	

mit Bärlauch
+ gebratene Hühnerbrust	 7,-

+ gebratener Ziegenkäse |G	 6,-
+ gebratene Garnelen |B	 9,-

Mozartknödel A|C|F|G|H	 1 Stk.	 9,-
flaumiger Topfenteig . 	 2 Stk.	 15.7
Pistazien Nougat Füllung . 

Nuss-Butterbrösel . Staubzucker 


